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Informazioni personali 

 
Cognome/i e nome/i  Di Luch , Roberto 

Indirizzo/i  Via Molin Nuovo 63, 33010 Tavagnacco (UD) 

Telefono/i  / Cellulare:329 6147272 

Fax  / 

E-mail  roberto.diluch@aas5.sanita.fvg.it (lavoro) 

roberto.diluch@libero.it (personale) 

 
Nazionalità/e  Italiana 

 
Data di nascita  23 giugno 1966 

 
 

Esperienza professionale 

 
Date  Da novembre 2004 a giugno 2008 

Funzione o posto occupato  Collaborazione 

Principali mansioni e responsabilità  Programmazione di interventi e formulazione indicazioni in materia di igiene e tecnologie degli 
alimenti 

Nome e indirizzo del datore di lavoro  Regione Autonoma Friuli Venezia Giulia - Direzione Centrale Salute e Protezione Sociale –  Servizio 
sicurezza alimentare, igiene della nutrizione e sanità pubblica veterinaria 

Riva Nazario Sauro 8 – 34124 Trieste 

Tipo o settore d’attività  Organo tecnico programmatico amministrazione regionale  - Sicurezza degli alimenti. 

 
Date  Da agosto 1997 ad oggi 

Funzione o posto occupato  Tecnico della Prevenzione 

Principali mansioni e responsabilità  Programmazione attività di ispezione e campionamento; controllo di gestione attività di ispezione; 
elaborazione procedure e linee guida; tutoraggio tirocinanti; formatore operatori settore alimenti e 
operatori sanitari; partecipazione a commissioni per conto dell’Amministrazione; programmazione e 
coordinamento progetti specifici; supporto per diverse Amministrazioni Pubbliche in materia di 
capitolati d’appalto, attività di vigilanza e controllo 

Nome e indirizzo del datore di lavoro  Azienda Servizi Sanitari n.6 “Friuli Occidentale” ora Azienda Assistenza Sanitaria n.5 “Friuli 
Occidentale” – Dipartimento di Prevenzione – Servizio Igiene degli Alimenti e della Nutrizione - Via 
Vecchia Ceramica 1 – 33170 Pordenone 

Tipo o settore d’attività  Sanità - Sicurezza degli alimenti. Prevenzione, vigilanza e controllo 

 
Date  Da settembre 1993 a dicembre 1995 

Funzione o posto occupato  Collaboratore esterno – assegno di ricerca 

Principali mansioni e responsabilità  Ricerca su competizione dei batteri lattici nei confronti di microrganismi patogeni; relativa 
applicazione nel settore lattiero-caseario; purificazione e studio di batteriocine 

Nome e indirizzo del datore di lavoro  Università degli Studi di Udine – Dipartimento di Scienze degli Alimenti - Udine 

Venchiaredo srl – San Vito al Tagliamento (PN) 
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Tipo o settore d’attività  Ricerca associata al controllo qualità 

 
Date  Da agosto 1997 ad oggi 

Funzione o posto occupato  Collaboratore/libero professionista 

Principali mansioni e responsabilità  Docente/relatore in corsi formativi/convegni in materia di sicurezza, igiene, qualità, legislazione, 
tecnologia degli alimenti (circa 1200 ore + 120 ore formazione ECM) 

Nome e indirizzo del datore di lavoro  Vari : 

Terziaria srl / Ascom Servizi – Pordenone; 

ISP Nutrigen – Udine; Consorzio Parco Agroalimentare – San Daniele (UD) 

Centro Formazione Professionale / Civiform – Cividale (UD); 

Società Italiana Medicina Preventiva Veterinaria – (Roma) ; 

Azienda ULS 21 – (Verona); Azienda Servizi Sanitari n. 2 “Isontina” – (Gorizia); 

Comune di Pordenone 

Italiana Ambiente srl – Spilimbergo (PN); 

ARSAP – (Pordenone); IAL – Pordenone e Udine; ENAIP – Cordenons (PN); IRES – Udine; 

LED – (Trieste); Electrolux Professional – Conegliano (TV); 

Università Studi Trieste : Corso di laurea Tecnici della Prevenzione; 

Università Studi Udine: Facoltà di Medicina Veterinaria – Corso di specializzazione; 

Provveditorato agli Studi – Pordenone; Associazione fra le Pro Loco – Passariano (UD); 

Direzione Regionale Sanità e Federsanità ANCI; 

 

Tipo o settore d’attività  Formazione professionale 

 
Date  Da agosto 1997 ad oggi 

Funzione o posto occupato  Collaboratore Esperto  

Principali mansioni e responsabilità  Membro commissioni tecniche gare d’appalto fornitura derrate alimentari, produzione e distribuzione 
pasti/alimenti e bevande 

 

Nome e indirizzo del datore di lavoro  Vari : 

Comuni di: Pordenone, Zoppola, Morsano al Tagliamento, Chions, Porcia, Travesio, Sacile, 
Brugnera, Prata di Pordenone, Aviano; Roveredo in Piano; San Quirino; Azzano Decimo; Artegna; 
Fagagna; Associazione Intercomunale Pedemontana; Ambito Distrettuale Socio Sanitario 6.1; 
”Azienda Servizi Sanitari n. 6 “Friuli Occidentale”,  Azienda Ospedaliera “S. Maria degli Angeli” – 
Pordenone;  ERDISU – Udine; Consorzio Universitario - Pordenone 

   

 
Istruzione e formazione 

 
Date  Da settembre 1987a luglio 1993 

Certificato o diploma ottenuto  Laurea in Scienze delle Preparazioni Alimentari 

Principali materie/competenze 
professionali apprese 

 Scienze applicate agli alimenti (chimica, biochimica, microbiologia) 

Tecnologia degli alimenti (materie prime, igiene, sicurezza, applicazioni tecnologiche, industrie 
alimentari) 

Nome e tipo d’istituto di istruzione o 
formazione 

 Università Studi di Udine – Facoltà di Agraria 

Livello nella classificazione nazionale 
o internazionale 

 Laurea magistrale (quinquennale) 
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Date  Da settembre 1980 a giugno 1986 

Certificato o diploma ottenuto  Diploma maturità tecnica per geometri 

Principali materie/competenze 
professionali apprese 

 Disegno tecnico, costruzioni, topografia 

Nome e tipo d’istituto di istruzione o 
formazione 

 Istituto Tecnico Statale per Geometri “G.G. Marinoni” - Udine 

Livello nella classificazione nazionale 
o internazionale 

 Diploma scuola media superiore 

 
Date  Da giugno 1993 ad oggi 

Certificato o diploma ottenuto  Attestati/Certificati/Seminari di aggiornamento (anche ECM) 

Principali materie/competenze 
professionali apprese 

 Igiene, legislazione, tecnologia degli alimenti.  

Comunicazione. 

Nome e tipo d’istituto di istruzione o 
formazione 

 Vari: 

CSQA Certificazioni srl, Oxoid – Scuola di specializzazione in Chimica e Tecnologie Alimentari; 

Azienda Assistenza Sanitaria n. 5 “Friuli Occidentale” 

Azienda Servizi Sanitari n.6 “Friuli Occidentale”; 

Azienda Servizi Sanitari n. 5 “Bassa Friulana”; 

Azienda Servizi Sanitari n. 3 “Alto Friuli”; 

Azienda Servizi Sanitari n. 4 “Medio Friuli”; 

UNPISI; IFNE; SIMA; SISA; ecc. 

Livello nella classificazione nazionale 
o internazionale 

 Attestati e Certificati di aggiornamento professionale 
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Capacità e competenze 
personali 

 
Madrelingua/e  italiana 

 
Altra/e lingua/e   

Autovalutazione  Comprensione Parlato Scritto 

 Livello europeo (*)   Ascolto Lettura Interazione Produzione orale Produzione scritta 

 
Inglese   A1  B2  A1  A1  A1 

Tedesco   A1  A1  A1  A1  A1 

 (*) Quadro comune europeo di riferimento per le lingue  
 

Capacità e competenze 
organizzative 

 Capacità di programmare e organizzare progetti 

(capacità acquisita nell’ambito lavorativo e come presidente di associazione non a scopo di lucro) 

 
Capacità e competenze 

informatiche 
 Buona conoscenza di programmi Office (Word, Excel, PowerPoint) e OpenOffice 

Nozioni di programmazione in Access 

 
Capacità e competenze artistiche  Attore di teatro 

(capacità acquisite in laboratori di training dell’attore ed in spettacoli teatrali e commedie musicali) 

Es: Fra’ cielo e terra – Commedia musicale con la collaborazione artistica di Gino Landi 

 
 

Patente/i   Patente B 

 
Ulteriori informazioni  Pubblicazioni 

Ho effettuato 30 pubblicazioni scientifiche e divulgative in tema di sicurezza degli alimenti, 
microbiologia degli alimenti, legislazione e controlli degli alimenti, valutazione del rischio, 
formazione, prodotti fitosanitari su riviste internazionali e nazionali (Food Microbiology, Italian 
Journal Food Nutrition,  L’Igiene Moderna, Industrie Alimentari, Alimenti & Bevande, ecc.) ed 1 libro 
(Come fare le etichette ed il cartello degli ingredienti in gelateria – Editrice UNI Service 2009) 
 
Brevetti 
Deposito (in compartecipazione con l’Università degli Studi di Udine) di brevetto su innovativa 
tecnologia di condizionamento vinacce e materiali fermentescibili e relativa produzione di bevande 
superalcoliche, Maggio 2001 
 
Iscrizione all’Ordine dei Tecnologi Alimentari del Friuli Venezia Giulia 
 

 

 
Annexes   

 
 
 Tavagnacco 16.05.2017    
 


